
BKG Bierkeuringsformulier   (Versie:2.15 datum 03 2018) 

Bierklasse/type:  ......./....................................... Sub-type: ........................................... 

Flesnr:  ............................................... Plaats: ........................................... 

Keurmeester: ............................................... Datum: ........................................... 

 
Met de afkortingen G  V  M  S   (Goed; Voldoende; Matig; Slecht) wordt aangegeven hoe goed het betreffende keurings-
aspect voldoet aan de bijbehorende BKG typebeschrijving. 
 

Visuele aspecten 

Presentatie: G   V   M   S      Koolzuur:  G   V   M   S     Kleur: G   V   M   S 
Helderheid:  G   V   M   S    Schuim: G   V   M   S    

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… ……/15 
Geur 
Moutig: G   V   M   S Hoppig: G   V   M   S Fruitig/Esters: G   V   M   S  Zoetig: G   V   M   S 
Gebrand: G   V   M   S Karamel: G   V   M   S Zurig: G   V   M   S  
Alcoholisch: G   V   M   S Kruidig: G   V   M   S Chocolade: G   V   M   S 

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… ……/25 
Basissmaak 
Zoet: G   V   M   S Zuur: G   V   M   S Bitter: G   V   M   S Zout: G   V   M   S 

…………………………………………………………………………………........................................ ……/10 
Smaak 
Moutig: G   V   M   S Hoppig: G   V   M   S Fruitig/Esters: G   V   M   S  Zoetig: G   V   M   S 
Gebrand: G   V   M   S Karamel: G   V   M   S Zurig: G   V   M   S Bitterig: G   V   M   S 
Alcoholisch: G   V   M   S Kruidig: G   V   M   S Chocolade: G   V   M   S  

……………………………………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………….................................... ..…/25 
Body 
Body: G   V   M   S Te veel / Te weinig 

………………………………………………………………………………………………………………  ……/5 
Mondgevoel 
Koolzuurprikkeling: G   V   M   S Mondklevend: G   V   M   S Samentrekkend: G   V   M   S 
Romig: G   V   M   S Alcoholwarmend: G   V   M   S 

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… ……/5 
Nasmaak 
Moutig: G   V   M   S Hoppig: G   V   M   S  Fruitig/Esters: G   V   M   S  Zoetig: G   V   M   S 
Gebrand:  G   V   M   S Karamel G   V   M   S Zurig:    G   V   M   S Bitterig: G   V   M   S 
Alcoholisch: G   V   M   S Kruidig: G   V   M   S  Chocolade: G   V   M   S  

……………………………………………………………………………………………………………… ...…/15 

……………………………………………………………………......................................... 

Algemene indruk   Puntentotaal    ...…/100 
Complexiteit: G   V   M   S Balans:G   V   M   S   

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………........................................ 


