Beoordelingsformulier Wijn

Keurmeester:

Datum:
/

Klasse:

/

Aantal flessen:

Fles nummer:

[1 De wijn is in de verkeerde klasse ingezonden en komt niet in aanmerking voor een prijs in bovenstaande klasse.

De wijn had moeten worden ingezonden in de klasse

en is ook als zodanig beoordeeld.

. Verzorging fles: 0 Correct 2pnt. | Niet geheel correct 1 pnt. [J Niet correct 0 pnt. |Score
Presentatie o Verkeerde fles o Vuile fles (punten)
o Verkeerde stop o Vuile stop
o Etiket niet correct geplaatst O e
Kleur t.0.v. de 0 Correct 2pnt. | Niet geheel correct 1 pnt. 7 Niet correct 0 pnt.
klasse: grote afwijking in de kleur
t.0.v. de klasse
Helderheid {1 Briljant U Helder U Transparant 1 Niet correct 1 pnt.
4 pnt. 3 pnt. 2 pnt. o Troebel
o Bezinksel
Mousserende wiin | Mousse: 7] Mousse goed 7 Mousse bijna |1 Mousse te kort | 1 Geen mousse
en cider Wijn = 15 min. goed
Cider = 10 min. (geen aftrek) (-/-2 pnt.) (/- 4 pnt.) (verkeerde klasse)
Geur Uitstekend 15 tot 5 punten Bijna niet waarneembaar
[ Herkenbare grondstof 0 Vol [ Fruitig [ Vanille
] Goed gerelateerd | [J Fris [1 Wijnachtig (1 Bloemig [1 Houtachtig
een grondstof en U Rijp [1 Complex 1 Kruidig [1 Honingachtig
klasse O o, D e D i [ PP
* Duidend op een Bijna niet waarneembaar------------------------ 8 tot 1 punten Zeer duidelijk aanwezig
B gebrek of ziekte [ Azijnsteek [ Zwavel 0 Ui 01 Urine 1 Knoflook [ Grondsmaak
[J Aceton / Lijm [ Rotte eieren 1 Bloemkool [ Zout [ Hout/ vatgeur [J Carbolineum
[1 Boter 0 Muf ] Paard ) Amandel Mest 1 Medicijn 8,
[1 Slijmerig 1 Muis 1 Vegetaal 1 Foezels 0 Gist [ ORI
[ Tournewaas [l Zeep [ Maggi [ Bitter 1 Leder O e
0 Geranium 0 Thiolen 0 Rubber 0 Karton 7 Oxidatie 8
Balans In evenwicht 12 tot 1 punten Niet in evenwicht
[ Zoet + - [ Zout + - [ Tannine + - 1 Alcohol + -
Afwijkingen *) 00 Zuur + - 0 Bitter + - 01 Body + - 01 Mousse + -
O i + - O cviiienns + - O vt + - Oiviiiianns + -
Smaak Perfect 50 tot 25 punten Redelijk
- [ Delicaat 0 Fris [ Krachtig [0 Mondvullend 0 Vol
Goed in relatie tot | [} Elegant O Fruitig O Kruidig [ Soepel O teeereeeeeeeeeneens
klasse engrond- | Fluwelig 0 Fijn O Licht [l Vettig 0
stof
Afwijking of Zeer lichte afwijking 30 tot 15 punten zeer duidelijke afwijking
geconstateerd [ Azijnsteek [ Zwavel 0 Ui [ Urine [ Knoflook [ Grondsmaak
wiingebrek of [1 Aceton / Lijm [1 Rotte eieren (1 Bloemkool 1 Zout 1 Hout/ vatgeur ~ [J Carbolineum
wiinziekte [ Boter 0 Muf 7 Paard U Amandel Mest 1 Medicijn (N
[ Slijmerig [ Muis 1 Vegetaal 1 Foezels 0 Gist O ceeeeeereeeseeeeene
[ Tournewaas [l Zeep [ Maggi [ Bitter M Leder O eeeeeieieeeenes
0 Geranium 0 Thiolen 0 Rubber 0 Karton 7 Oxidatie 8 N
Afdronk Uitstekend --------—-- 15 tot 7 punten ---------------——-- Goed. | Matig ----------—-- 8 tot 1 punten ---------—--- Niet aangenaam
[ Vanille wijnachtig [J harde tannines [ bitter Totaal
[ Zoet [ zachte tannines [ muf [J scherpe zuren
Bijzonderheden *) 0 Fruitig O v O e O everereerenneeeennes
[ Frisse zuren O eieeiiieiieeieieeeeenes [T [ eeens

*) Omcirkel + (te veel) of = (te weinig)

Maximale score 100 punten

De hierboven genoemde problemen in de wijn vindt u in genoemde volgorde op de achterkant van dit beoordelingsformulier. De beste
oplossing is het voorkomen van problemen door Hygiénisch te werken en aandacht te besteden aan het proces.
Opmerkingen / aanbevelingen:




	Score
	Geur
	Balans

	Afdronk
	Totaal


